
Velkommen til Herkomst

Vi ønsker, at Herkomst skal være et sted, hvor man har lyst 
til at komme forbi til frokost og nyde et stykke velsmagende 
smørrebrød i nye fortolkninger. Et sted, hvor man kan holde 

et møde i København og nyde roen fra kanalerne, der 
omgiver det gamle pakhus, hvori Herkomst er beliggende. 

Et sted, hvor man kan invitere de tætte relationer på 
behagelig middag, og hvor vi vil gøre vores ypperste for, at 

smagssanserne bliver forkælet i udsøgte anretninger.

Herkomst er både en frokost og aften restaurant. Maden 
afspejler vores danske rødder, hvor vi som udgangspunkt 

følger sæsonerne og laver alt fra bunden. Vi bruger de lokale 
råvarer, som dygtige leverandører fra alle egne af landet 
byder på. Vi er dog ikke blege for at søge inspiration uden 

for Danmarks grænser også.

Du er velkommen til at slutte din aften af med et glas på 
Nobel Bar som ligger en trappe ned.



Snacks

Friteret croquette 
med kanin rillette og trøffel mayonnaise

Puffet kyllingetapioka
med Karl Johan og karry

Æbleskive
med Havgus og Skagen skinke

155,-

Forretter

Stegt kammusling 
i frikasse på blåmusling med glaskål, pære og verbena 
165,-

Tatar
med bagte løg, syltet, ristede kerner og purløg
165,-

Salat Nicoise 
med lyn stegt tun i marinade og smilende æg
155,- / som hovedret 225,

Ceviche af hamachi
med syltet kål, urtemayonnaise og agurk
185,-

Hvis man har allergier, skal man henvende sig til tjeneren



Hvis man har allergier, skal man henvende sig til tjeneren

Hovedretter

Stegt svinebryst 
med kartoffel pure, grønne asparges og persillesauce 
265,- 

Smør pocheret torsk 
med svampe skum, stegte svampe og persille olie 
265,-

Confiteret kylling 
med hvidløgspure, hvide asparges og cremet sauce på ristet kylling med ramsløg 
265,-

Dansk rib-eye af 300g 
med bearnaisesauce og pommes fritter 
375,-

Tilvalg – kun som tilkøb til hovedretter 

Kartoffelfondant 
med pommes duchesse og brændt hvidløgspulver 
65,-

Selleri terrine 
med selleripure skum og brunet smør 
70,-

Pommes fritter
med mayonnaise eller bearnaise 
70,-

Grøn salat 
med senneps vinaigrette & syltede løg 
65,-

Desserter

Luftig kage 
med lemoncurd, citronfromage på brændte citroner, marengs og citrusurter
125,-

Hvid chokolade ganache
med syltede rabarber, rabarber gel, crumble og skovmærke is 
125,-

Ost – 3 forskellige danske 
Unika ost med ristet rugbrød og marmelade
165,-



Hvis man har allergier, skal man henvende sig til tjeneren

Menu 2-4 retter

Vinmenu

FORRET & MELLEMRET 

Stegt kammusling 
i frikasse på blåmusling med glaskål, pære og verbena 

Tatar
med bagte løg, syltet, ristede kerner og purløg

HOVEDRET

Grillet kylling
med hvidløgspure, hvide asparges og cremet sauce på ristet kylling med ramsløg

Smør pocheret torsk 
med svampe skum, persille olie og stege svampe

DESSERT

Luftig kage 
med lemoncurd, luftig citronfromage, brændt marengs og citrusurter

Hvid chokolade ganache
med syltede rabarber, rabarber gel, crumble og skovmærke is

Menu skal vælges af hele bordet. 
En hovedret er inkluderet i menuen.

4 / 565,-  |  3 / 455,-  |  2 / 385,-

4 / 455,-  |  3 / 355,- 



Frokost

SMØRREBRØD 

Karrysild
kapers, rødløg og smilende æg 
155 kr,-

Kryddersild
kartofler, løg, kapers og blødeløg 
165,-

Æg & Rejer
med mayonnaise 
155,-

Rødspætte 
med remoulade og citron
165,-

Rødspætte 
med håndpillede rejer og mayonnaise 
175,-

Røget ål 
med røræg og purløg 
220,-

Kartoffel 
med purløg, kapers, ristede løg og revet Havgus 
150,-

Hønsesalat 
med bacon, selleri og æble – serveret på lyst brød 
155,-

Tatar af dansk okse 
med estragon, syltede løg og peberrod 
155,-

Stegt svinemørbrad
med svampe a la creme 
195,-

Ost – 3 forskellige danske Unika ost 
med ristet rugbrød og marmelade 
165,-

Hvis man har allergier, skal man henvende sig til tjeneren



Hvis man har allergier, skal man henvende sig til tjeneren

Frokostretter
Salat Nicoise
med lyn stegt tun i marinade og smilende æg
155,-  / som hovedret 225,-

Dansk rib-eye af 300g 
med bearnaisesauce og pommes fritter 
375,-

Tilvalg – kun som tilkøb til hovedretter

Pommes fritter
med mayonnaise eller bearnaise  
70,-

Grøn salat 
med senneps vinaigrette & syltede løg 
65,-



Vine på glas

 Champagne BrutN.V. Billecart-Salmon FRA 195,-

Mousserende

Verdejo Quintaluna

Grüner Veltliner, Langenloise    

Chardonnay “La Chatalienne”  

2019

2021

2020

Vides y Vino Ossian SPA

Weingut Weszeli    AT     

Château d’Etroyes    FRA

110,-

105,-

135,-

Hvidvine

Plenum Costa Toscana

Rioja Tempranillo Viña Cubillo

Bourgogne Pinot Noir “Au Valllon” 

2019

2013

2020

Tenuta Le Colonne ITA       

Lòpez De Heredia SPA

Domaine Michel Gros FRA

115,-

125,-

155,-

Rødvine

Côtes de Provence2022 Ultimate Provence FRA      115,-

Rose



Brooklyn Special Effect Lager 0,4%

Carlsberg Pilsner

Jacobsen Brown Ale

Jacobsen Yakima IPA

Kronenbourg 1664 Blanc 

0.25 / 0.5

45,- / 75,-

45,- / 70,-

45,- / 75,-

45,- / 75,-

45,- / 75,-                                                                     

Øl

Vand med og uden brus 70cl med løbende påfyldning          

Sodavand: Coke, Zero, Fanta, Sprite        

 55,-

45,- 

Drikkevarer

Espresso                                                                                                                                             

Double espresso       

Americano

Cortado

Caffe Latte

Cappuccino

A.C. Perch’s Thehandel Tea                

 35,-

45,-

40,-

40,-

45,- 

45,- 

55,-    

Kaffe/te


